
--10% Rabatt für Speisen zum Mitnehmen--
Wir verwenden, so gut es geht,

Verpackungen aus Papier oder natürlicher
Bagasse (Zuckerrohr) Auf Wunsch bieten wir
Ihnen To-Go Behälter als Mehrweg an, für je

3,-€ Pfand

Blücherstraße 22,
86165 Augsburg
Tel.: 0821 99860884
www.monthong.de

https://goo.gl/maps/Gf5b9wQQCz9UQRJB8
https://goo.gl/maps/Gf5b9wQQCz9UQRJB8


Liebe Gäste,

herzlich willkommen in unserem
thailändischen Restaurant.

Nehmen Sie einen kurzen Einblick
in die kulinarische Welt Thailands.

In unserem Restaurant erwartet
Sie eine authentische

thailändische Küche, die mit
frischen Zutaten und traditionellen

Rezepten zubereitet wird. Von
würzigen Currys über duftenden

Reis bis hin zu knusprigen
Frühlingsrollen - unsere

Speisekarte bietet eine Vielfalt an
(veganen) Gerichten, die Ihren
Gaumen verwöhnen werden.

Unser engagiertes Team von
Köchen und Servicemitarbeitern

ist stets bemüht, Ihnen ein
unvergessliches kulinarisches
Erlebnis zu bieten. Wir legen

großen Wert auf Qualität und
Geschmack, sodass Sie bei uns nur

die besten thailändischen
Spezialitäten genießen können,

ganz ohne Geschmacksverstärker.

Egal, ob Sie bereits ein Fan der
thailändischen Küche sind oder
diese zum ersten Mal entdecken
möchten, wir freuen uns darauf,

Ihnen eine unvergleichliche
Geschmacksreise zu ermöglichen.
Lassen Sie sich von den exotischen

Aromen und der Vielfalt der
thailändischen Küche verzaubern.

Wir hoffen, dass Sie sich bei uns
wohlfühlen und Ihren Besuch in

vollen Zügen genießen. 



         1  Classic Tom Yam
Säuerlich - scharf mit Chilipaste, Zitronengras, Kokosmilch,
Zitronenblätter, Galanga, Austernpilze, Tomate, Kohlrabi und frischem
Thai Koriander

6. Garnelen 7,90 €     5. Hühnerfleisch 6,90 €     11. Vegetarisch 6,90 €

         2 Original Tom Kha

Suppe mit Kokosmilch, Chili, Zitronengras, Galanga, Tomaten,
Zitronenblätter, Austernpilze, Lauchzwiebeln, frische Thai Koriander

6. Garnelen 7,90 €     5. Hühnerfleisch 6,90 €     11. Vegetarisch 6,90 €

        3 Tom Jud Wun Sen
Glasnudelsuppe mit Chinakohl, Karotten, Champignon, Zucchini,
Sojasprossen, Lauchzwiebeln, Pfeffer, Knoblauch, frische Thai Koriander

0. Schweinehack 6,50 €    5. Hühnerfleisch 6,90 €   6. Garnelen 7,90 €
11. Tofu+Gemüse 6,20 €
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         4 Thai Teigtaschen "Wantan Sup"
Gefüllte Teigtaschen, Pak Choi, Karotten, Lauchzwiebeln, 
frische Thai Koriander

11. gefüllt mit Pilze + Tofu vegetarisch 6,90 €
5. gefüllt mit Hühnerfleisch 7,90 €

                                35 Im Großen Feuertopf
6. Garnelen 24,90 €   5. Hühnerfleisch 22,90 €  11. Vegetarisch 19,50 €

G,S

Mon Thong

Mon Thong

Suppen
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Traditionell neben vielen anderen Gerichten zum Reis Gericht, werden in Thailand Suppen wie die feurige
„Tom Yam" und die mildere,,Tom Ka" auch als kleine Appetitanreger vor dem großen Hauptgang serviert.

 
Sehr beliebt sind diverse Suppen, die in einem großen Feuertopf serviert werden, damit sie

gegebenenfalls über mehrere Gänge warm bleiben. Ideal für 4-6 Personen. 
Kleinere Portionen für nur eine Person bieten wir selbstverständlich ebenso an. 

Auf Wunsch bereiten wir Ihre Suppe gerne in einem anderen Schärfegrad für Sie zu

                                  36 Im Großen Feuertopf
6. Garnelen 24,90 €   5. Hühnerfleisch 22,90 €  11. Austernpilze 19,50 €

         5 Tom Yam Tale 8,90 €

“Meeresfrüchtesuppe” Thai Chilipaste, Austernpilze, Tomaten,
Zwiebeln, Galgant, Zitronengras, Limettenblätter Thai Koriander Chili

6 im großen Feuertopf 29,90 €
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       10 Som Tam 12,50 €
“Thai Papaya Salat”
Frischer grüne Thai Papaya in Streifen mit Karottenstreifen, Tomaten,
Erdnüssen, Limettensaft, Knoblauch und Chili, leicht scharf

6. mit Garnelen 15,90 €
14. Lao-Version 

Eine würzigere und schärfere Variante mit fermentierter Fischsauce
16,50 €
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        11 Yam Nua 16,90 €
“Rindfleischsalat”
mit frischen Gewürzen, Zitrone, Zwiebeln, Gurken, Tomaten, Chili,
Sellerie, spezielle Zitronensoße, frischen Thai Koriander, leicht scharf

        12 Yam Ta-le 16,90 €
“Scharfer Meeresfrüchte Salat” 
mit Gurken, Tomaten, Sellerie, Chili, mit einem pikanten Dressing und
frischen Thai Koriander, leicht scharf

        13 Laab
“Lauwarmer Schweinehack Salat”
mit gebratenem Schweinehack, rote Zwiebeln, Minze, frischen
Limettensaft, gemahlenen Chili, frische Thai Koriander, gehackten
Zitronenblätter und geröstete Reiskörner, leicht scharf

0. Schweinehack Original 12,90 €
5. Hühnerfleisch 12,90 €

7. Ente 16,90 €

        14 Yam Wun Sen
“Glasnudel-Salat” 
nach Thai Art mit Mu-Err-Pilze, Rot Zwiebeln, Sellerie, Tomate, Chili,
Erdnüssen, frische Thai Koriander, leicht scharf

0. Schweinehack 12,50 €
5. Hühnerfleisch 12,50 €

16. Garnelen + Tintenfisch 16,90 €
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        20 Mon Thong Platte für Zwei Personen 19,90 €
Hühnerbrustspieße, Thai Frühlingsrollen, Tempura Garnelen,
gebackene Wantan, Thai Salatrolle, Sticky Rice Cake, dazu Gurkensalat,
Erdnuss, süß-Saure Chili Sauce

        21 Bangkok Mix 8,90 €
Tempura Garnelen & Thai Frühlingsrollen & frittierte Wan Tan mit Huhn
dazu ein Dip aus süß-Sauer Chili Sauce

        22 Tempura Gemüse mix "Pak Thod" 7,90 €
Knusprig frittiertes Tempura Gemüse, Pilze, dazu hausgemachter Süß-
Sauer Chili Sauce

        23 Hühnerbrustspieße - "Gai Sate" 8,90 €
In Kokosmilch und Curry marinierte Hühnerfleischspiese. Dazu eine
würzige hausgemachte Erdnusssauce mit gehackten roten Zwiebeln,
Gurken und Paprika

        24 Tempuragarnelen "Gung Thod" 9,90 €
5 gebackene Tempuragarnelen, dazu Süß-Sauer Sauce

3. vegane Tempura Garnelen 7,90 €

        125 Frittierte Wantan "Giaw Thod" 6,90 €
5 hausgemachte, knusprig frittierte Wan Tan mit einer Füllung aus
Hühnchen, Karotten, Frühlingszwiebeln, Zwiebeln und Eier und dazu
ein Dip mit süß-saurer Sauce

11. Pilze vegetarisch 6,50 €

        126 Thai Frühlingsrollen "Popia Thod" 5,90 €
Hausgemachte, frittierte Frühlingsrollen, gefüllt mit Hühnchen,
Gemüse und Glasnudeln. Dazu ein Dip mit süß-saurer Sauce

1. Gemüsefüllung 5,50 €

S,F,N,G,E
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        27 Tempura Tofu "Tao Hu Thod" 6,90 €
5 Knusprig frittierte Tofu im Tempuramantel, dazu Süß-Sauer Dip
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        28 Thai Klebreiskuchen 6,90 €
Knusprig frittierte Klebreis-Teig gefüllt mit Mungohnen, Shrimp Paste,
Yam Bohnen und Lauchzwiebel, dazu Süß-Sauer Dip

        29 Krupuk 6,50 €
Krosse Krabbenchips mit Süß-Sauer Dip

18. Süßkartoffel-Chips 5,90 €

        30 Sommerrollen "Popia Sod"
Reispapierrollen gefüllt mit Reisnudeln, Salat, Thai Kräutern dazu
Erdnuss-Dip

15. Tofu 5,50 €
5. Hühnerfleisch 6,50 €

6. Garnelen 6,90 €
13. vegan Hühnerfleisch 5,90 €
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        33 Rotes Curry "Gaeng pet"
in Rot Curry mit Kokosmilch Bambussprossen, Aubergine, Paprika,
Zucchini und Thai Basilikum
5. Hühnerfleisch 16,90 €  15. Knusprig Frittierte Tofu 15,50 €
8. Rindfleisch 17,90 €  13. vegan Hühnerfleisch 16,50 €
6. Garnelen 18,90 €  2. vegan knusprige Ente 17,90 €
7. Knusprige Ente 18,90 €  4. vegan knuspriges Hähnchen 16,90 €
10. Hähnchenschenkel 17,90 €  3. vegan Tempura Garnelen 16,90 €

        34 Grüner Curry "Gaeng Kiew wan"
in Grün Curry mit Kokosmilch, Bambussprossen, Aubergine, Zucchini,
Paprika und Thai Basilikum
5. Hühnerfleisch 16,90 €  15. Knusprig frittierte Tofu 15,50 €
8. Rindfleisch 17,90 €  13. vegan Hühnerfleisch 16,50 €
7. Knusprige Ente 18,90 €  2. vegan knusprige Ente 17,90 €
10. Hähnchenschenkel 17,90 €  4. vegan knuspriges Hähnchen 16,90 €

  3. vegan Tempura Garnelen 16,90 €

        32 Golden Curry "Gaeng Massaman"
in Massaman Curry mit Kokosmilch, Zwiebeln, Kartoffeln, Erdnüssen und
Cashewkernen
5. Hühnerfleisch 16,90 €  15. Knusprig Frittierte Tofu 15,50 €
8. Rindfleisch 17,90 €  13. vegan Hühnerfleisch 16,50 €
7. Knusprige Ente 18,90 €  2. vegan knusprige Ente 17,90 €
10. Hähnchenschenkel 17,90 €  4. vegan knuspriges Hähnchen 16,90 €

  3 . vegan Tempura Garnelen 16,90 €
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        40 Ped Mon Thong 21,90 €
Knusprige Ente mit gebratenen verschiedenen Gemüse, Sojasprossen,
Pak Choi, Austernsoße und frischen Thai Koriander
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        41 Ped Kii Mau 23,90 €
Knusprige Ente mit gebratenen Zwiebeln, Lao Wurzeln (Krachai),
Paprika, Chili, Aubergine, Bambussprossen, Babymais, Bohnen, frische
grünen Pfeffer und Thai Basilikum in Austernsoße

        42 Gai Pad Däng 21, 90 €
Hühnerfleisch gebraten mit Schwarzen Pfeffer, Zucchini, Karotten,
Champignons, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch in Austernsoße mit
frischem Thai Koriander, leicht scharf

       43 Nua Pad Prik Thai Orn 23,90 €
Rindfleischscheiben gebraten mit rotem Curry, frische grünen Pfeffer,
Paprika, Laos Wurzeln (Krachai), Limettenblättern, Babymais, Zucchini,
Auberginen, Bambussprossen, Thai Basilikum und Bohnen in
Austernsoße

        44 Gung pad prik Gaeng 24,90 €
Garnelen gebraten mit rotem Curry, Knoblauch, Chili, Limettenblättern,
Babymais, Zucchini, Paprika, Bambusstreifen, Thai Auberginen,
Bohnen, Thai Basilikum in Austernsoße und Kokosmilch

Empfehlung des Chefkochs
serviert in heißer Pfanne

Heiß dampfend servieren wir Ihnen eine besondere Variante thailändischen Essens. Bei dieser Form der
Essenszubereitung werden alle Zutaten kurz im heißen Wok angebraten und anschließend in einem, auf
dem Feuer hoch erhitzten sogenannten Tit Pan dampfend serviert. Auf diese Weise bleiben die Aromen

erhalten und das Essen bleibt besonders lange warm.

G 

G



        46 Pla lui Suan          -
        “Fisch im Kräutergarten" für 1-2 personen

28,00 -
31,90 €

Ganzer Fisch (Roter Tilapia) kross gebraten in einem speziellen Süß-
Sauren Dressing, unter einem Berg von verschiedenen Kräutern,
Schalotten, Ingwer, Zitronengras, Minze, Paprika, Chili, Erdnüssen,
gerösteten Zwiebeln, leicht scharf oder sehr scharf . 
               Der Preis richtet sich nach der Größe des Fisches

Alternativ : Frittiertes Rotbarschfilet für 1 Person 19,90 €

        47 Sam Rod
        “Fisch In Tamarindensauce”

28,00 -31,90 €

Ganzer Fisch (Roter Tilapia) in einer speziellen hausgemachten süß-
sauer-salzig-scharfen Tamarindensauce, Zwiebeln, Paprika, Thai
Basilikum und Thai Koriander 
               Der Preis richtet sich nach der Größe des Fisches

Alternativ:
9. Gebackenes Rotbarschfilet 17,90 €

7. Gebackene Ente 18,90 €
 6. Garnelen 21,90 €

        48 Pla Rad Prik 28,00 -31,90 €
Ganzer Knuspriger Fisch (Rot Tilapia) mit Knoblauch, in hausgemachter
Süß scharfer Chilisoße, Paprika und Thai Basilikum (Thai Style)
                 Der Preis richtet sich nach der Größe des Fisches

        49 Gung Pad Prig Pao
        “Garnelen in Thai Chilipaste” 

21,90 €

Garnelen mit Thai Chilipaste im Wok gebraten, Fingerwurz (Krachai),
Knoblauch, Zwiebeln, Paprika, Sellerie, Thai Basilikum, leicht scharf und
hocharomatisch - das perfekte Gericht für alle Garnelen Liebhaber
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        50 Pad Grapao
“Schweinehack mit Weißer Basilikum (Ka Prao)”
gebraten mit Chili, Knoblauch, Paprika, Bohnen, Zwiebeln, Austernpilze,
Weißer Basilikum (Ka Prao)
DAS Thailändische Nationalgericht. Scharfes “Pad Grapao” geht immer
Unser Tip: Knuspriges Spiegelei (+1,50 €) dazubestellen und Chili Fischsauce

0. Schweinehack Original 16,90 €  2. vegan Knusprige Ente 18,90 €
5. Hähnchenhack 16,90 €  14. Pilze + Tofu 15,90 €
8. Rindfleischhack 18,90 €  13. vegan Hähnchengehackt 16,90 €
16. Meeresfrüchte 19,90 €  7. Knusprige Ente 17,90 €

        51 Pad Prik Gäng 15,90 €

“Thai Curry Paste” 
Gebraten mit rotem Curry, gerösteten Erdnüssen, fein gehackte
Limettenblätter, Bohnen, Paprika, Zwiebeln und Thai Basilikum 
15. vegetarisch Tofu 14,50 €  5. Hühnerfleisch 15,90 €
13. vegan Hühnerfleisch 14,90 €  8. Rindfleisch 17,90 €
3. vegan Tempura Garnelen 15,90 €  6. Garnelen 18,90 €
2. vegan knusprige Ente 17,50 €  7. Knusprige Ente 18,90 €
4. vegan knuspriges Hähnchen15,90 €  10. Hähnchenschenkel 17,90 €
19. Tintenfisch 16,90 €  9. Rotbarschfischfilet 16,90 €

        52 Pad Ped
“Thai scharfer Currypaste” 
Fingerwurz (Krachai), Kokosmilch, Aubergine, Zucchini, Bambus, Paprika,
Zwiebeln, Knoblauch und Thai Basilikum. "Schmeckt besser scharf"
15. vegetarisch  Tofu 14,50 €  5. Hühnerfleisch 15,90 €
13. vegan Hühnerfleisch 14,90 €  8. Rindfleisch 17,90 €
3. vegan Tempura Garnelen 15,90 €  6. Garnelen 18,90 €
2. vegan  Knuspriges Ente 17,50 €  7. Knusprige Ente 18,90 €
4. vegan knusprige Hähnchen 15,90 €  10. Hähnchenschenkel 17,90 €
19. Tintenfisch 16,90 €  9. Rotbarschfischfilet 16,90 €

        53 Thai-Erdnüsse Tua Li Song
Gebratenes Gemüse in Erdnusssauce mit Bambus, Champignons,
Zucchini, Karotten, Brokkoli, Zwiebeln
0. vegetarisch  Tofu 14,50 € 5. Hühnerfleisch 15,90 €
3. vegan Tempura Garnelen 14,90 € 8. Rindfleisch 17,90 €
2. vegan  Knuspriges Ente 17,50 € 7. Knusprige Ente 18,90 €
4. vegan knusprige Hähnchen 15,90 € 10. Hähnchenschenkel 17,90 €
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In der thailändischen Garküche werden alle Stir-Fry (“Pad”) Gerichte nur kurz im sehr heisen Wok gebraten 
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        55 Pad Med Mamuang
“Cashewkerne gebraten”
mit Zwiebeln, Frühlingszwiebeln, Paprika, Champignons, Röstknoblauch,
Bambus und Pfeffer. In Soja-Austernsoße und Chilipaste geschwenkt, frische
Thai Koriander
5. Hühnerfleisch 16,90 € 15. knusprig frittierter Tofu 14,90 €
8. Rindfleisch 18,50 € 13. vegan Hühnerfleisch 15,90 €
6. Garnelen 19,90 € 3. vegan  Tempura Garnelen 17,50 €
7. Knusprige Ente 19,50 € 2. vegan Knusprige Ente 17,90 €
10. Hähnchenschenkel 17,90 € 4. vegan Knuspriges Hähnchen 16,90 €

        56 Pad Khing
“Gebratener Ingwer” im Wok mit Zwiebeln, Morcheln, Champignons,
Paprika, Zucchini, Soja-Bohnenpaste und frische Thai Koriander
5. Hühncherfleisch 16,90 €  15. knusprige fritierten Tofu 14,90 €
8. Rindfleisch 17,90 €  13. vegan Hühnerfleisch 16,50 €
6. Garnelen 19,90 €  3. vegan  Tempura Garnelen 16,50 €
7. Knusprige Ente 18,90 €  2. vegan Knuspriges Ente 17,90 €
10. Hähnchenschenkel 17,90 €  4. vegan Knuspriges Hähnchen16,90 €

        57 Pad Namman Hoi
“Gebratenes Wok-Gemüse” in Austernsoße mit Knoblauch, Zwiebeln,
Frühlingszwiebeln
5. Hühnerfleisch 14,90 € 15. knusprig frittierter Tofu 14,90 €
8. Rindfleisch 16,90 € 13. vegan Hühnerfleisch 16,50 €
6. Garnelen 18,90 € 3. vegan  Tempura Garnelen 16,50 €
7. Knusprige Ente 17,90 € 2. vegan Knuspriges Ente 17,90 €
10. Hähnchenschenkel 16,90 € 4. vegan Knuspriges Hähnchen 16,90 €

F

S

        58 Priao Waan
“Ananas Süß-Sauer” mit Tomaten, Zwiebeln, Gurken, Paprika, Sellerie,
Lauchzwiebeln
5. Hühnerfleisch 14,90 € 15. knusprig frittierter Tofu 14,90 €
7. Knusprige Ente 18,90 € 13. vegan Hühnerfleisch 16,50 €
9. gebratener Rotbarschfilet 15,90 € 2. vegan Knusprige Ente 17,90 €
10. Hähnchenschenkel 17,90 € 4. vegan Knuspriges Hähnchen 16,90 €

Stir Fry Klassiker
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       60 Pad Thai
“Thai Reisnudeln gebraten” mit Lauch, Tofu, Eiern, Erdnüssen, in hauseigener
Sauce aus fruchtiger Tamarinde, Sojasprossen, Limette, Erdnüssen
Unser Tip: schmeckt besser mit Chilipulver
17. mit Eiern 12,90 € 15. knusprig frittierter Tofu 12,90 €
5. Hühnerfleisch 13,90 € 13. vegan Hühnerfleisch 13,50 €
8. Rindfleisch 16,90 € 3. vegan  Tempura Garnelen15,90 €
6. Garnelen 18,90 € 2. vegan Knuspriges Ente 16,90 €
7. Knusprige Ente 17,90 € 4. vegan Knusp. Hähnchen 15,90 €
10. Hähnchenschenkel 16,90 €

        61 Pad Wunsen
Glasnudeln gebraten mit Ei, Karotten, Chinakohl, Sellerie
17. mit Eiern 12,90 € 15. knusprig frittierter Tofu 12,90 €
5. Hühnerfleisch 13,90 € 13. vegan Hühnerfleisch 13,50 €
8. Rindfleisch 16,90 € 3. vegan  Tempura Garnelen15,90 €
6. Garnelen 18,90 € 2. vegan Knusprige Ente 16,90 €
7. Knusprige Ente 17,90 € 4. vegan Knusp. Hähnchen 15,90 €
10. Hähnchenschenkel 16,90 €

        62 Thai Style Sukiyaki
“Glasnudeln Gebraten Sukiyaki” mit Ei, Sojasprossen, Chinakohl, Lauch,
Sellerie, Karotten, Sesam, Erdnuss, Limetten.
5. Hühnerfleisch 14,90 € 15. Gemüse + Tofu 13,50 €
8. Rindfleisch 17,90 € 13. vegan Hühnerfleisch 14,00 €
6. Garnelen 18,90 € 3. vegan  Tempura Garnelen 15,90 €
7. Knusprige Ente 18,90 € 2. vegan Knusprige Ente 16,90 €
10. Hähnchenschenkel 17,90 € 4. vegan Knusp. Hähnchen 17,90 €

        63 Pad Mie Lüng
“Gebratene Nudeln” mit Eiern, Knoblauch, Kohl, Brokkoli, Karotte,
Champignon, Sprossen, Koriander
5. Hühnerfleisch 14,90 € 15. Gemüse + Tofu 13,50 €
8. Rindfleisch 17,90 € 13. vegan Hühnerfleisch 14,00 €
6. Garnelen 18,90 € 3. vegan  Tempura Garnelen 15,90 €
7. Knusprige Ente 18,90 € 2. vegan Knusprige Ente 16,90 €
10. Hähnchenschenkel 17,90 € 4. vegan Knusp. Hähnchen 17,90 €
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        65 Khao pad Sapparod
“Gebratener Reis mit Ananas-Curry” mit Eiern, Knoblauch, Kohl, Brokkoli,
Karotte, Champignon, Sojaprossen, Thai Koriander. Eine besonders würzige
Variante von gebratenem Reis
5. Hühnerfleisch 14,90 € 15. Gemüse + Tofu 13,50 €
8. Rindfleisch 17,90 € 13. vegan Hühnerfleisch 14,00 €
6. Garnelen 18,90 € 3. vegan  Tempura Garnelen15,90 €
7. Knusprige Ente 18,90 € 2. vegan Knusprige Ente 16,90 €
10. Hähnchenschenkel 17,90 € 4. vegan Knusp. Hähnchen 17,90 €

        66 Khao Phad
Gebraten Eier Reis mit Frühlingszwiebel, Zwiebel, Karotte, Brokkoli, Zucchini,
Tomaten und frischem Thai Koriander
5. Hühnerfleisch 14,90 € 15. Gemüse + Tofu 13,50 €
8. Rindfleisch 17,90 € 13. vegan Hühnerfleisch 14,00 €
6. Garnelen 18,90 € 3. vegan  Tempura Garnelen 15,90 €
7. Knusprige Ente 18,90 € 2. vegan Knusprige Ente 16,90 €
10. Hähnchenschenkel 17,90 € 4. vegan Knusp. Hähnchen 17,90 €

E

E,S,W

 Zusatzstoffe & Allergene
E = Ei
K = Krebstiere (Garnelen) 
S = Sojabohnen 
F = Fisch 
M = Milch 
S = Sesam 
G = Gluten (Weizen) 
N = Erdnüsse 
W = Weichtiere (Austern)

1 = Koffeinhaltig
2 = Mit Farbstoff
3 = Enthält Schwefeldioxid & Sulfit

9 = Schalenfrüchte

4 = Mit Konservierungsstoff
5 = Sellerie
6 = Lupinen
7 = Mit Phosphat
8 = Chininhaltig

Reis- und Nudelgerichte

G
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Süsses und Dessert

        70 Mixed Thai Fruit Dessert 6,90 €
Kokosnussmilch, junge Kokosnussstücke, Jackfrucht in Streifen und
Erdnüssen

        71 Kokos-Klebreis mit Mango 7,50 €
“Kao Niao Mamuang” +Erdnüsse
Diese populäre Kombination wird in Thailand vor allem von Apil bis Mai,
der Mango Saison, als Snack für Zwischendurch gegessen

        72 Khanoon Tom 5,90 €
Thailändische Spezialität aus Reismehlbällchen, mit einer süßen
Kokosfüllung, dazu Erdnüsse und Kokossauce

        73 Mango Creme 5,90 €
Eigenkreation mit Mango-Püree, Mascarpone und Mandel-Crumble im
Bügelverschlussglas; Auch perfekt geeignet zum Mitnehmen

        75 Lava Sesambällchen 6,50 €
Klebreisbällchen, gefüllt mit Eiercreme 
süß mit einer leicht salzigen Note

        74 Gluai Tord mit Eis 6,50 €
Gebackene Banane mit Sesam, Kokosflocken und Honig, serviert mit
unserem Hausgemachtem Kokosnusseis

        76 Kokosnuss Eis 5,90 €
2 Kugeln von unserem selbst gemachtem Kokosnusseis nach
thailändischem Rezept

N 

N

N, S

G,M

S, E,SS

S, M

M, N,9
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Aloe vera drink 0,4L 3,90 €
Kokosnusswasser 0,4L 3,90 €

Däng Soda 4,50 €
Thai-Limonade mit rotem Sala-Sirup und Limettensaft

Cola/ Cola Zero/
Fanta/SchwipSchwap

0,25L/0,4L
2,90€/3,70€

Selters Classic 0,25L/0,75L 3,50€/6,50€
Selters Naturell 0,25L/0,75L 3,50€/6,50€

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Apfel, Mango, Maracuja,
Johannisbeere, Lychee,
Guaven 0,2l / 0,4l

3,40€/4,90€

Guave + Johannisbeere 0,2l 3,50 €
Saftschorle für alle Säfte               0,4l 4,90 €

SAFT UND SCHORLE

BIER

Singha Thai Lager Beer 0,33-Fl 4,20 €
Thai Bier passend zu Thai Essen

Chang Thai Lager Beer 0,33L 4,20 €
Hasen Hell 0,5l 4,50 €
Weizenbier 0,5l 4,50 €

Dunkles Weizen 0,5l 4,50 €
Kloster Dunkles Bier 0,5l 4,50 €

Kellerbier 0,5l 4,50 €
 Radler 0,5l 4,50 €

Alkoholfreies Weizen 0,5l 4,50 €
Leichte Weissen 0,5L 4,50 €
Hell Alkoholfrei 0,5l 4,50 €

HOME MADE

Tropical Island 0,4l 7,90 €
Aloe Vera, Litschi Nektar, Zitronensaft, Chiasamen, Himbeeren

Lemongrass Effect 0,4l 7,90 €
Zitronengras Tee, Limettensaft, Rohrzucker Sirup

Magic Butterfly 0,4l 7,90 €
Aloe Vera, Hibiskus Tee, Butterfly Tee, Wassermelonen Sirup

Mon Thong Tam Drink 0,4l 6,50 €
Erfrischendes eiskaltes Getränk aus Tamarinde 

und frischen Kumquats (Zitrusfrucht)

LONGDRINKS UND APERITIFS

Sabai Sabai 0,4l 6,90 €
Mekong Rum, Ginger Beer, Limette, Gurke

Ton Peach 0,4l 6,90 €
Pfirsichlikör, Tonic Water, Limette, Thai Basilikum

Melon Spritz 0,4l 6,90 €
Prosecco, Mango Nektar, Soda, Melonen Sirup

Hugo 0,4l 6,90 €
Prosecco, Limette, Minze, Soda, Holunderblüten Sirup

Aperol Spritz 0,4l 6,90 €
Aperol, Prosecco, Orange, Soda

Scavi & Ray Prosecco Frizzante 
0,2l/0,75l

6,50 €/
21,90 €

Getränke

2

1

1

1

Alle Biere sind Glutenhaltig (Weizen/Gerste)

8

3

3

2,8

3
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Mekhong Thai Whisky 35% 4cl 4,90€
The Spirit of Thailand

Sang Som Special Rum 40% 4cl 4,90€
Vodka Nep Moi 30% 4cl 4,90€

Tanduay Gold Asian Rum 40% 4cl 4,90€
Prinz Alte Marille 4cl 4,90€

im Holzfass gereift

Whitley Neill Gin 4cl 4,90€
Zitronengras & Ingwer "on the Rocks"

Riesling Weiß, feinherb  
Pfalz 

0,2 l           5,90 €
0,5l          14,50 €
0,75l Fl    21,50 €

Fruchtig-frisch, mit ausgeprägtem Süß-Säure-Spiel und langem Nachhall
Food-Pairing: Papaya-Salat, „Pad Thai“, Fisch im Kräutergarten

Gewürztraminer Weiß,
trocken, Pfalz

0,2 l           6,90 €
0,5l          16,50 €
0,75l Fl   24,50 €

Intensiv-fruchtiges Erlebnis – Bouquet von Lychee, Grapefruit und Rose
 Food-Pairing: Scharfe Gerichte mit Curry- oder Chilipasten

Chardonnay Weiß,
trocken, Pfalz 

0,2 l           6,50 €
0,5l          15,50 €
0,75l Fl   22,90 €

Duftig & fruchtig, zarte Würznoten von Kokos, Vanille und Karamell
 Food-Pairing: Kokos-Galgant-Suppe, Thai-Fischfrikadellen

Sauvignon Blanc Weiß,
trocken, Rheinhessen 

NUR ALS FALSCHE
0,75l Fl   24,50 €

  Frische Aromen von grünem Obst, Blüten und Kräutern, belebende
Säure

Blanc De Noir Weiß,
trocken Pfalz 

NUR ALS FALSCHE
0,75l Fl   24,50 €

Weißwein aus roten Trauben, mit Noten von Apfel, Kirsche und Mandel

Rosé feinherb
Rheinhessen

0,2 l           5,90 €
0,5l          14,50 €
0,75l Fl    21,50 €

 Leicht & mild-würzig, Bouquet roter Johannisbeere, harmonische Säure
 Food-Pairing: Thai-Salate, Geflügel und leichte Gerichte

Spätburgunder Rot,  
feinherb Rheinhessen

0,2 l           6,50 €
0,5l          15,50 €
0,75l Fl   22,90 €

 Samtig & vollmundig, Bittermandel-Bouquet und saftige Brombeere

Portugieser Rot, trocken,
Pfalz

0,2 l           6,50 €
0,5l          15,50 €
0,75l Fl   22,90 €

Frühburgunder Rot,
trocken, Pfalz

NUR ALS FALSCHE
0,75l Fl   26,90 €

 Weinschorle Rot/Weiß 0,2 l           4,50 €
0,5l          10,90 €

Espresso 2,50€
Kaffee 2,90€

Cappuccino 3,50€
Thai Filter Kaffee 5,90€

mit süßer Kondensmilch

Thai Filter Kaffee auf Crush Ice 6,50€
Im Sommer besonders zu empfehlen und langsam geniesen

Cha manao 4,50 €
Homemade Thai-Eistee mit frischem Limettensaft

Cha Dam 4,50 €
Kalter Thai-Tee - auf Wunsch ohne Rohzuckersirup

Cha Nom 4,90 €
Gesüßter, kalter Thai-Tee mit Milch - der Klassiker!

Thai-Tee 4,90 €
Milder Schwarztee mit exotischen Gewürzen 

Jasmintee 4,90 €
Grüntee mit dem Duft von Jasminblüten

Grüntee 4,90 €
Milder Schwarztee mit exotischen Gewürzen 

Zitronengrastee 4,90 €
Mit Pandan-Blättern verfeinerter Kräutertee 

Ingwertee 4,90 €
mit angenehmer Süße und leichter schärfe

VEGANE BIO-WEINE SPIRITUOSEN & DIGESTIFS
  Tipp! Je schärfer und je süßer ein Gericht,

desto süßer kann auch der zum Essen
gewählte Wein sein. Die im Wein

vorhandene Restsüße mildert Schärfe und
lässt ihn in Kombination mit süßlichen

Gerichten zudem nicht  sauer wirken. Wir
empfehlen zu Thai-Essen Weiß- und

Roséweine.

KAFFEE & HEISSE TEES

Getränke

Alle Weine sind Sulfithaltig

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1


