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Thoty

T hai Restaurant
Kuaunay

<=

—-10% Rabatt fur Speisen zum Mitnehmen--
Wir verwenden, so gut es geht,
Verpackungen aus Papier oder natiirlicher
Bagasse (Zuckerrohr) Auf Wunsch bieten wir
Ihnen To-Go Behalter als Mehrweg an, fiur je
3,-€ Pfand

e

e
Bliicherstrafie 22,
86165 Augsburg
Tel.: 0821 99860884

www.monthong.de
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https://goo.gl/maps/Gf5b9wQQCz9UQRJB8
https://goo.gl/maps/Gf5b9wQQCz9UQRJB8

] . 7
Liebe Gaste, ?

herzlich willkommen in unserem
thailandischen Restaurant.

Nehmen Sie einen kurzen Einblick

indiekulinarische Welt Thailands.

In unserem Restaurant erwartet
Sie eine authentische
thailandische Kuche, die mit
frischen Zutaten.und traditionellen
Rezepten zubereitet wird. Von
wurzigen Currys Uber duftenden
Reis bis hin zu knusprigen
Fruhlingsrollen - unsere
Speisekarte bietet eine Vielfalt an
(veganen) Gerichten, die lhren
Gaumen verwdhnen werden.

Unser engagiertes Team von
Kochen und-Servicemitarbeitern
ist 'stets bemuht, Ihnen ein
unvergesslicheskulinarisches
Erlebnis zu bieten. Wir legen
grofBen/Wert auf Qualitat und
Geschmack, sodass Sie bei uns nur
die besten thailandischen
Spezialitaten geniefBen kdnnen,
ganz ohne Geschmacksverstarker.

Egal,.ob\Sie bereits ein Fan der
thailandischen Kuche sind oder
diese zumversten Mal entdecken
moechten, wir freuen uns darauf,

lhnen eine unvergleichliche
GCeschmacksreise zu ermaoglichen.
Lassen Sie.sich von den exotischen

Aromen und.derVielfalt der
thailandischen Kuche verzaubern.

Wir hoffen, dass Sie sich bei uns
wohlfuhlen und Ihren Besuch in
vollen Zugen geniel3en.

Wow Thouwy

I'hai- Restaurant
KuaUNay ’
> {




Traditionell neben vielen anderen Gerichten zum Reis Gericht, werden in Thailand Suppen wie die feurige
»7om Yam" und die mildere,, Tom Ka" auch als kleine Appetitanreger vor dem groBen Hauptgang serviert.

Sehr beliebt sind diverse Suppen, die in einem groBen Feuertopf serviert werden, damit sie
gegebenenfalls iiber mehrere Giinge warm bleiben. Ideal fiir 4-6 Personen.
Kleinere Portionen fiir nur eine Person bieten wir selbstverstdndlich ebenso an.
@ Auf Wunsch bereiten wir lhre Suppe gerne in einem anderen Schérfegrad fiir Sie zu
> p )
#8¢ | Classic Tom Yam J)
Sauerlich - scharf mit Chilipaste, Zitronengras, Kokosmilch,
Zitronenblatter, Galanga, Austernpilze, Tomate, Kohlrabi und frischem

Thai Koriander
Garnelen 7,90 € Hiahnerfleisch 6,90 € Vegetarisch 6,90 €

& W
- Im Grof3en Feuertopf ))
Garnelen 24,90 € Huhnerfleisch 22,90 € Vegetarisch 19,50 €

=2 4 e

“:g:\ o . x
#ge 2 Original Tom Kha J
4

Suppe mit Kokosmilch, Chili, Zitronengras, Galanga, Tomaten,
Zitronenblatter, Austernpilze, Lauchzwiebeln, frische Thai Koriander

Garnelen 7,90 € Huhnerfleisch 6,90 € Vegetarisch 6,90 €

o j

#g¢ 36 Im Grof3en Feuertopf )
Garnelen 24,90 € Huhnerfleisch 22,90 € Austernpilze 19,50 €
.ﬂ%}(.

R
éﬁ:& Tom Jud Wun Sen

Glasnudelsuppe mit Chinakohl, Karotten, Champignon, Zucchini,
Sojasprossen, Lauchzwiebeln, Pfeffer, Knoblauch, frische Thai Koriander

Schweinehack 6,50 € Huhnerfleisch 6,90 € Garnelen 7,90 €
Tofu+Gemuse 6,20 € S

R SRR N | G,S
#3ge 4 Thai Teigtaschen "Wantan Sup”
Géfl'.'lllte Teigtaschen, Pak Choi, Karotten, Lauchzwiebeln,
frische Thai Koriander

gefillt mit Pilze + Tofu vegetarisch 6,90 €
gefiillt mit Huhnerfleisch 7,90 €

j‘?’ N Dbt w
%5 Tom Yam Tale )) 8,90 €

“Meeresfriichtesuppe” Thai Chilipaste, Austernpilze, Tomaten,
Zwiebeln, Galgant, Zitronengras, Limettenblatter Thai Koriander Chili

im groBBen Feuertopf ‘ﬁ% 29,90 €




@ T
@#? Som Tam )

12,50 €

“Thai Papaya Salat”
Frischer griine Thai Papaya in Streifen mit Karottenstreifen, Tomaten,
Erdnissen, Limettensaft, Knoblauch und Chili, leicht scharf

»
mit Garnelen ) 15,90 €
'R
Lao-Version ) ) 16.50 €
Eine wlrzigere und scharfere Variante mit fermentierter Fischsauce !
- F.5,
“g¢ 11 Yam Nua | e 16,90 €
v

“Rindfleischsalat”
mit frischen Gewlrzen, Zitrone, Zwiebeln, Gurken, Tomaten, Chili,
Sellerie, spezielle ZitronensoBe, frischen Thai Koriander, leicht scharf

ﬁL F,K5%

@ 2 YamTale )] ——®— 16,90€
E g
“Scharfer Meeresfriichte Salat”

mit Gurken, Tomaten, Sellerie, Chili, mit einem pikanten Dressing und
frischen Thai Koriander, leicht scharf

@ F §

@Li?} Laab ) <L
&

“Lauwarmer Schweinehack Salat”

mit gebratenem Schweinehack, rote Zwiebeln, Minze, frischen

Limettensaft, gemahlenen Chili, frische Thai Koriander, gehackten

Zitronenblatter und geréstete Reiskorner, leicht scharf

Schweinehack Original 12,90 €
Huhnerfleisch 12,90 €
Ente 16,90 €
& F,N,5
%5 Yam Wun Sen’ '} e

“Glasnudel-Salat”
nach Thai Art mit Mu-Err-Pilze, Rot Zwiebeln, Sellerie, Tomate, Chili,
Erdnussen, frische Thai Koriander, leicht scharf

Schweinehack 12,50 €
Huhnerfleisch 12,50 €
Garnelen + Tintenfisch 16,90 €

Y
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S,F,N,G,E

Mon Thong Platte fiir Zwei Personen 19,90 €
HﬁhnerbrustspieBe, Thai Fruhlingsrollen, Tempura Garnelen,
gebackene Wantan, Thai Salatrolle, Sticky Rice Cake, dazu Gurkensalat,
Erdnuss, siiB-Saure Chili Sauce

$ . SFG

ggz} Bangkok Mix 8,90 €
®

Tempura Garnelen & Thai Friihlingsrollen & frittierte Wan Tan mit Huhn

dazu ein Dip aus siiB-Sauer Chili Sauce

X I

& A . G
%y\ Tempura Gemiise mix "Pak Thod" 7,90 €

Knusprig frittiertes Tempura Gemiise, Pilze, dazu hausgemachter SuB-
Sauer Chili Sauce

= e

] . j . E,F,G,N

#2623 Hithnerbrustspief3e - "Gai Sate" 8,90 €
4

In Kokosmilch und Curry marinierte Hihnerfleischspiese. Dazu eine

wiirzige hausgemachte Erdnusssauce mit gehackten roten Zwiebeln,

Gurken und Paprika

& K,G
ﬁ:@ Tempuragarnelen "Gung Thod" 9,90 €
*
5 g/ebackene Tempuragarnelen, dazu SufB-Sauer Sauce
vegane Tempura Garnelen 7,90 €
Kes
& s ge "o nhbo
}1@ Frittierte Wantan "Giaw Thod 6,90 €
Ag;,

5 hausgemachte, knusprig frittierte Wan Tan mit einer Fillung aus
Hihnchen, Karotten, Frihlingszwiebeln, Zwiebeln und Eier und dazu
ein Dip mit stiB-saurer Sauce

Pilze vegetarisch 6,50 €
#5126 Thai Friihlingsrollen "Popia Thod" 5,90 €

Hausgemachte, frittierte Frihlingsrollen, gefillt mit Hihnchen,
Gemiise und Glasnudeln. Dazu ein Dip mit sliB-saurer Sauce

Gemusefillung 5,50 €

X e




5 Knusprig frittierte Tofu im Tempuramantel, dazu StB-Sauer Dip

& 4 . 2R
L Thai Klebreiskuchen 6,90 €
N

Knusprig frittierte Klebreis-Teig gefiillt mit Mungohnen, Shrimp Paste,
Yam Bohnen und Lauchzwiebel, dazu StiB-Sauer Dip

<L
& K
@i‘? Krupuk 6,50 €
A
Krosse Krabbenchips mit Sti3-Sauer Dip
SuBkartoffel-Chips 5,90 €
.ﬂ,%@(.

h

kol
@%} Sommerrollen "Popia Sod"

Reispapierrollen gefiillt mit Reisnudeln, Salat, Thai Krautern dazu
Erdnuss-Dip

Tofu® 5,50 €

Huhnerfleisch 6,50 €

Garnelen b 6,90 €

vegan Huhnerfleisch 590 €
<<
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#g¢ 32 Golden Curry "Gaeng Massaman"
in Massaman Curry mit Kokosmilch, Zwiebeln, Kartoffeln, Erdnilissen und
Cashewkernen

Hihnerfleisch

Rindfleisch w

Knusprige Ente(’
Hahnchenschenkel

16,90 €
17,90 €
18,90 €
17,90 €

. 0 . G?
Knusprig Frittierte Tofu
vegan Huhnerfleisch

vegan knusprige Ente

vegan knuspriges Hihnchen

S

vegan Tempura Garnelen

‘g%g‘.

%% 33 Rotes C e "))
e otes Curry "Gaeng pe

in Rot Curry mit Kokosmilch Bambussprossen, Aubergine, Paprika,

Zucchini und Thai Basilikum

Hihnerfleisch

Rindfleisch

Garnelen

Knusprige Ente”
Hahnchenschenkel

16,90 €
17,90 €
18,90 €
18,90 €
17,90 €

Knusprig Frittierte Tofu"
vegan Huhnerfleisch
vegan knusprige Ente

vegan knuspriges Hihnchen

vegan Tempura Garnelen

)
y. ¥’
ae
v

'x%w.

»
Griiner Curry "Gaeng Kiew wan" )

,S

15,50 €
16,50 €
17,90 €
16,90 €
16,90 €

15,50 €
16,50 €
17,90 €
16,90 €
16,90 €

in Grin Curry mit Kokosmilch, Bambussprossen, Aubergine, Zucchini,

Paprika und Thai Basilikum

Huhnerfleisch 16,90 €
Rindfleisch 17,90 €
Knusprige EnteG 18,90 €

Hahnchenschenkel 17,90 €

Knusprig frittierte Tofu”®

vegan Huhnerfleisch
vegan knusprige Ente

vegan knuspriges Hihnchen

vegan Tempura Garnelen

.,{%@(.

S
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Alle Gerichte die vegan sind enthalten Gluten

5

15,50 €
16,50 €
17,90 €
16,90 €
16,90 €




HeiB dampfend servieren wir lhnen eine besondere Variante thaildndischen Essens. Bei dieser Form der

Essenszubereitung werden alle Zutaten kurz im heiBen Wok angebraten und anschlieBend in einem, auf

dem Feuer hoch erhitzten sogenannten Tit Pan dampfend serviert. Auf diese Weise bleiben die Aromen
erhalten und das Essen bleibt besonders lange warm.

iR Gy

e Ped Mon Thong )) 21,90 €
Kﬁusprige Ente mit gebratenen verschiedenen Gemiise, Sojasprossen,
Pak Choi, AusternsoBe und frischen Thai Koriander

A . ~><Les

3 11 Ped Kii Mau /) 23,90 €
Knusprige Ente mit gebratenen Zwiebeln, Lao Wurzeln (Krachai),

Paprika, Chili, Aubergine, Bambussprossen, Babymais, Bohnen, frische
grinen Pfeffer und Thai Basilikum in AusternsofB3e

S N
'R

s%a- Gai Pad Ding J) 21,90 €
Hijhnerfleisch gebraten mit Schwarzen Pfeffer, Zucchini, Karotten,
Champignons, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch in Austernsof3e mit
frischem Thai Koriander, leicht scharf

.,{%%K.
483

%¢.43 Nua Pad Prik Thai Orn )) 23,90 €

Rindfleischscheiben gebraten mit rotem Curry, frische griinen Pfeffer,
Paprika, Laos Wurzeln (Krachai), Limettenblattern, Babymais, Zucchini,
Auberginen, Bambussprossen, Thai Basilikum und Bohnen in

%

Austernsofle _

e =~ 'S [
.;J;ﬁ. G : i j & éﬁ;
e ung pad prik Gaeng ) 24,90 € > &
Garnelen gebraten mit rotem Curry, Knoblauch, Chili, Limettenblattern, o ,r:::g
Babymais, Zucchini, Paprika, Bambusstreifen, Thai Auberginen, QQ% ;_'g;:
Bohnen, Thai Basilikum in Austernso3e und Kokosmilch %;:n%
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F,GN Y %2a)

{::w PlaluiSuan )-))) 28,00 -
" “Fisch im Kriutergarten" fiir 1-2 personen 31,90 €

Ganzer Fisch (Roter Tilapia) kross gebraten in einem speziellen SiB-
Sauren Dressing, unter einem Berg von verschiedenen Krautern,
Schalotten, Ingwer, Zitronengras, Minze, Paprika, Chili, Erdniissen,
gerosteten Zwiebeln, leicht scharf oder sehr scharf .

Der Preis richtet sich nach der GréB3e des Fisches

Alternativ : Frittiertes Rotbarschfilet fir 1 Person 19,90 €
S
F,G,N %
sue 47 Sam Rod )

. . 28,00 -31,90 €
“Fisch In Tamarindensauce” ¢ .
Ganzer Fisch (Roter Tilapia) in einer speziellen hausgemachten suiif3-
sauer-salzig-scharfen Tamarindensauce, Zwiebeln, Paprika, Thai
Basilikum und Thai Koriander

Der Preis richtet sich nach der GréBe des Fisches

Alternativ:
Gebackenes Rotbarschfilet 17,90 €
Gebackene Ente 18,90 €
Garnelen 21,90 €
2L e

F,G,N ah

see 18 Pla Rad Prik 28,00 -31,90 €
7

Ganzer Knuspriger Fisch (Rot Tilapia) mit Knoblauch, in hausgemachter
SuB scharfer ChilisoBe, Paprika und Thai Basilikum (Thai Style)
Der Preis richtet sich nach der GroBe des Fisches

~(<E>>e
ﬁ} Gung Pad Prig Pao )
o 8 8 21,90 €

“Garnelen in Thai Chilipaste”

Garnelen mit Thai Chilipaste im Wok gebraten, Fingerwurz (Krachai),
Knoblauch, Zwiebeln, Paprika, Sellerie, Thai Basilikum, leicht scharf und
hocharomatisch - das perfekte Gericht fiir alle Garnelen Liebhaber

<




In der thaildndischen Garkiiche werden alle Stir-Fry (“Pad”) Gerichte nur kurz im sehr heisen Wok gebraten

F PP
2 Pad Grapao ))

“Schweinehack mit WeiBer Basilikum (Ka Prao)”

gebraten mit Chili, Knoblauch, Paprika, Bohnen, Zwiebeln, Austernpilze,
WeiBer Basilikum (Ka Prao)

DAS Thaildndische Nationalgericht. Scharfes “Pad Grapao” geht immer
Unser Tip: Knuspriges Spiegelei (+1,50 €) dazubestellen und Chili Fischsauce

Schweinehack Original 16,90 € 2. vegan Knusprige Ente 18,90 € [/ L
Hahnchenhack 16,90 € Pilze + Tofu® 1590€ | *
Rindfleischhack 18,90 € vegan Hahnchengehackt 16,90 €
Meeresfriichte"" " 19,90 € 7. Knusprige Ente N 17,90 €
S
ae 51 Pad Prik Ging ) 15,90 €

“Thai Curry Paste”
Gebraten mit rotem Curry, gerosteten Erdnissen, fein gehackte
Limettenblatter, Bohnen, Paprika, Zwiebeln und Thai Basilikum

vegetarisch Tofu . 14,50 € Huhnerfleisch 15,90 €

vegan Huhnerfleisch 14,90 € Rindfleisch 17,90 €
vegan Tempura Garnelen 15,90 € Garnelen 18,90 €
vegan knusprige Ente 17,50 € Knusprige Ente G 18,90 €
vegan knuspriges Hadhnchen15,90 € Hahnchenschenkel 17,90 €

Tintenfisch 16,90 € 9. Rotbarschfischfilet” 16,90 €
N _—.,gﬁgg%.

Pad Ped ))

Fingerwurz (Krachai), Kokosmilch, Aubergine, Zucchini, Bambus, Paprika,
Zwiebeln, Knoblauch und Thai Basilikum. "Schmeckt besser scharf"

vegetarisch Tofu S 14,50 € Huhnerfleisch 15,90 €
vegan Huhnerfleisch 14,90 € Rindfleisch 17,90 €
vegan Tempura Garnelen 15,90 € Garnelen 18,90 €
vegan Knuspriges Ente 17,50 € Knusprige Ente . 18,90 €
vegan knusprige Hahnchen 15,90 € Hahnchenschenkel 17,90 €
Tintenfisch 16,90 € RotbarschfischfiletG 16,90 €

~ - I

Thai-Erdntuisse Tua Li SongN

Gebratenes Gemiise in Erdnusssauce mit Bambus, Champignons,
Zucchini, Karotten, Brokkoli, Zwiebeln

vegetarisch Tofu® 14,50 € 5. Huhnerfleisch 15,90 €
vegan Tempura Garnelen 14,90 € &. Rindfleisch 17,90 €
ﬁ vegan Knuspriges Ente 17,50 € 7. Knusprige Ente’ 18,90 €
c%% vegan knusprige Hahnchen 15,90 € 10. Hdhnchenschenkel 17,90 €

V.
kj Alle Gerichte die vegan sind enthalten Gluten
2R e
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Stirkry Klassiker

> "?:L Fy

«we 55 Pad Med Mamuang )

“Cfashewkerne gebraten”

mit Zwiebeln, Frihlingszwiebeln, Paprika, Champignons, Réstknoblauch,
Bambus und Pfeffer. In Soja-AusternsofBe und Chilipaste geschwenkt, frische
Thai Koriander

Huhnerfleisch 16,90 € knusprig frittierter Tofu("S 14,90 €
Rindfleisch 18,50 € vegan Huhnerfleisch 15,90 €
Garnelen 19,90 € vegan Tempura Garnelen 17,50 €
Knusprige Ente” 19,50 € 2.vegan Knusprige Ente 17,90 €

Hahnchenschenkel 17,90 € vegan Knuspriges Hahnchen 16,90 €

.’j%»%\(.

& LA
#we 560 Pad Khing

“debratener Ingwer” im Wok mit Zwiebeln, Morcheln, Champignons,
Paprika, Zucchini, Soja-Bohnenpaste und frische Thai Koriander

G,S

Huhncherfleisch 16,90 € knusprige fritierten Tofu 14,90 €
Rindfleisch 17,90 € vegan Huhnerfleisch 16,50 €
Garnelen , 19,90 € vegan Tempura Garnelen 16,50€
Knusprige Ente(' 18,90 € 2. vegan Knuspriges Ente 17,90 €
Hahnchenschenkel 17,90 € vegan Knuspriges Hadhnchen16,90.€
S
e Pad Namman Hoi
“debratenes Wok-Gemuse” in Austernsof3e mit Knoblauch, Zwiebeln,
Frihlingszwiebeln
Huhnerfleisch 14,90 € knusprig frittierter Tofu o 14,90 €
Rindfleisch 16,90 € vegan Huhnerfleisch 16,50 €
Garnelen 18,90 € =. vegan Tempura Garnelen 16,50 €
Knusprige Ente" 17,90 € 2. vegan Knuspriges Ente 17,90 €
Hahnchenschenkel 16,90 € 4. vegan Knuspriges Hahnchen 16,90 €
S P
{iz; Priao Waan
“Ananas SiiB-Sauer” mit Tomaten, Zwiebeln, Gurken, Paprika, Sellerie,
Lauchzwiebeln 6.5
Huhnerfleisch : 14,90 € knusprig frittierter Tofu 14,90 €
Knusprige Ente(" G 18,90 € 13. vegan Huhnerfleisch 16,50 €
gebratener Rotbarschfilet 15,90 € 2. vegan Knusprige Ente 17,90 €
Hahnchenschenkel 17,90 € 4. vegan Knuspriges Hihnchen 16,90 €

Alle Gerichte die vegan sind enthalten Gluten




Pad Thai ™"

“Thai Reisnudeln gebraten” mit Lauch, Tofu, Eiern, Erdniissen, in hauseigener
Sauce aus fruchtiger Tamarinde, Sojasprossen, Limette, Erdnlissen
Unser Tip: schmeckt besser mit Chilipulver

mit Eiern 12,90 € knusprig frittierter TofS’S'IZ,SO €
Huhnerfleisch 13,90 € vegan Huhnerfleisch 13,50 €
Rindfleisch 16,90 € Z=.vegan Tempura Garnelen15,90 €
Garnelen : 18,90 € vegan Knuspriges Ente 16,90 €
Knusprige Ente & 17,90 € vegan Knusp. Hidhnchen 15,90 €
Hahnchenschenkel 16,90 €
”7%&?"

@ : E,S,F
*E‘ﬁ’ Pad Wunsen
‘ﬂ‘/

Glasnudeln gebraten mit Ei, Karotten, Chinakohl, Sellerie

mit Eiern 12,90 € knusprig frittierter Tofa’s 12,90 €
Huhnerfleisch 13,90 € vegan Huhnerfleisch 13,50 €
Rindfleisch 16,90 € vegan Tempura Garnelen15,90 €
Garnelen 18,90 € vegan Knusprige Ente 16,90 €
Knusprige Ente” 17,90 € vegan Knusp. Hdhnchen 15,90 €
Hahnchenschenkel 16,90 €
.,&%;‘.

E,SS,N,W

ss¢ 2 Thai Style Sukiyaki
%

“Glasnudeln Gebraten Sukiyaki” mit Ei, Sojasprossen, Chinakohl, Lauch,
Sellerie, Karotten, Sesam, Erdnuss, Limetten.

Huhnerfleisch 14,90 € Gemiise + Tofu®® 13,50 €
Rindfleisch 17,90 € vegan Huhnerfleisch 14,00 € |
Garnelen 18,90 € =.vegan Tempura Garnelen 15,90 €
Knusprige EnteG 18,90 € 2. vegan Knusprige Ente 16,90 €

Hahnchenschenkel 17,90 € vegan Knusp. Hdhnchen 17,90 €
.)g%)(.

® e N
453 63 Pad Mie Liing
“Gebratene Nudeln” mit Eiern, Knoblauch, Kohl, Brokkoli, Karotte,
Champignon, Sprossen, Koriander

W,S

G,S

Huhnerfleisch 14,90 € Gemlse + Tofu 13,50 €
Rindfleisch 17,90 € vegan Huhnerfleisch 14,00 €
Garnelen , 18,90 € vegan Tempura Garnelen 15,90 €
Knusprige Ente(' 18,90 € 2. vegan Knusprige Ente 16,90 €

Hahnchenschenkel 17,90 € vegan Knusp. Hidhnchen 17,90 €

.,;%%;‘.

%, e
%D Alle Gerichte die vegan sind enthalten Gluten‘%“’
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Reis—und Nadelgerichte

ok £
@0 Khao pad Sapparod
“Gebratener Reis mit Ananas-Curry” mit Eiern, Knoblauch, Kohl, Brokkoli,

Karotte, Champignon, Sojaprossen, Thai Koriander. Eine besonders wiirzige
Variante von gebratenem Reis

Hihnerfleisch 14,90 € 15. Gemiise + Tofu"" 13,50 €
Rindfleisch 17,90 € vegan Huhnerfleisch 14,00 €
Garnelen . 18,90 € vegan Tempura Garnelen15,90 €
Knusprige Ente 18,90 € 2.vegan Knusprige Ente 16,90 €
Hahnchenschenkel 17,90 € vegan Knusp. Hidhnchen 17,90 €
.,;%%;(.
E,S,W

suge 66 Khao Phad
@

Gebraten Eier Reis mit Frihlingszwiebel, Zwiebel, Karotte, Brokkoli, Zucchini,

Tomaten und frischem Thai Koriander

Hihnerfleisch 14,90 € 15. Gemise + Tofu’ 13,50 €

Rindfleisch 17,90 € vegan Huhnerfleisch 14,00 €

Garnelen 18,90 € vegan Tempura Garnelen 15,90 €

Knusprige Ente® 18,90 € vegan Knusprige Ente 16,90 €

Hahnchenschenkel 17,90 € vegan Knusp. Hidhnchen 17,90 €
<L

Zusatzstoffe & Allergene

E=[El 1 = Koffeinhaltig

K = Krebstiere (Garnelen) 2 = Mit Farbstoff

S = Sojabohnen 3 = Enthdlt Schwefeldioxid & Sulfit
F = Fisch 4 = Mit Konservierungsstoff

M = Milch 5 = Sellerie

S = Sesam 6 = Lupinen

G = Gluten (Weizen) 7 = Mit Phosphat

N = Erdnlsse 8 = Chininhaltig

W = Weichtiere (Austern) 9 = Schalenfrlichte

-

=\

>,
'Qcﬁ")'zor
'I’v.“
Alle Gerichte die vegan sind enthalten Gluten V
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Susses und Dessert

N
L Mixed Thai Fruit Dessert < 6,90 €
Kokosnussmilch, junge Kokosnussstlicke, Jackfrucht in Streifen und
Erdniissen
. ;5':1 N ° . h A
a3+ 71 Kokos-Klebreis mit Mango® 7,50 €

“Kao Niao Mamuang” +Erdnisse
Diese populare Kombination wird in Thailand vor allem von Apil bis Mai,
der Mango Saison, als Snack fiir Zwischendurch gegessen

wreo— 5,90 €

Thailandische Spezialitat aus Reismehlballchen, mit einer stiBen
Kokosfullung, dazu Erdnisse und Kokossauce

@ M, N,9
sage 73 Mango Creme 5,90 €
Eféenkreation mit Mango-Pliree, Mascarpone und Mandel-Crumble im
Bigelverschlussglas; Auch perfekt geeignet zum Mitnehmen
& . ey vme GM
- Gluai Tord mit Eis ® 6,50 €
Gebackene Banane mit Sesam, Kokosflocken und Honig, serviert mit
unserem Hausgemachtem Kokosnusseis

N\, S

4%4 Khanoon Tom

=P} 3 22

& x S, E,SS
458 /5 Lava Sesamballchen s 6,50 €
4

Klébreisbéllchen, gefillt mit Eiercreme
siB3 mit einer leicht salzigen Note
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g Kokosnuss Eis e 5,90 €
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p kugeln von unserem selbst gemachtem Kokosnusseis nach
thailandischem Rezept
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

S

Aloe vera drink 0,4L 3,90 €
Kokosnusswasser 0,4L 3,90 €
Dang Soda : 4,50 €

Thai-Limonade mit rotem Sala-Sirup und Limettensaft

Colal/ Cola Zerol/

Fanta/SchwipSchwapl 2,90€/3,70€
0,25L/0,4L

Selters Classic 0,25L/0,75L  3,50€/6,50€

Selters Naturell 0,25L/0,75L 3,50€/6,50€

BIER

N

Singha Thai Lager Beer 0,33-FI 4,20 €
Thai Bier passend zu Thai Essen
Chang Thai Lager Beer 0,33L 4,20 €
Hasen Hell 0,51 4,50 €
Weizenbier 0,51 4,50 €
Dunkles Weizen 0,51 4,50 €
Kloster Dunkles Bier 0,5l 4,50 €
Kellerbier 0,51 4,50 €
Radler 0,51 4,50 €
Alkoholfreies Weizen 0,5l 4,50 €
Leichte Weissen 0,5L 4,50 €
Hell Alkoholfrei 0,5l 4,50 €

Alle Biere sind Glutenhaltig (Weizen/Gerste)

Getranke

SAET UND SCHORLE

.y}%;;(.
Apfel, Mango, Maracuja,
Johannisbeere, Lychee, 3,40€/4,90€
Guaven 0,21 / 0,4l
Guave + Johannisbeere 0,2l 3,50 €
Saftschorle fur alle Safte 0,41 4,90 €
HOME MADE
.)9%&(»
Tropical Island 0,4l 7,90 €

Aloe Vera, Litschi Nektar, Zitronensaft, Chiasamen, Himbeeren

Lemongrass Effect 0,4l 7,90 €

Zitronengras Tee, Limettensaft, Rohrzucker Sirup

Magic Butterfly 0,4l 7,90 €

Aloe Vera, Hibiskus Tee, Butterfly Tee, Wassermelonen Sirup

Mon Thong Tam Drink 0,4l 6,50 €

Erfrischendes eiskaltes Getrank aus Tamarinde
und frischen Kumquats (Zitrusfrucht)

LONGDRINKS UND APERITIES

.){%Wg.
Sabai Sabai 0,4l 6,90 €
Mekong Rum, Ginger Beer, Limette, Gurke
8
Ton Peach 0,41 6,90 €
Pfirsichlikoér, Tonic Water, Limette, Thai Basilikum
3
Melon Spritz 0,4l 6,90 €
Prosecco, Mango Nektar, Soda, Melonen Sirup
8
Hugo 0,4l 6,90 €
Prosecco, Limette, Minze, Soda, Holundegbéﬁten Sirup
Aperol Spritz 0,41 6,90 €
Aperol, Prosecco, Orange, Soda
. N 3
Scavi & Ray Prosecco Frizzante 6,50 €/
0,21/0,75I 21,90 €




Getranke

E VEGANE BIO-WEINE SPIRITUOSEN & DIGESTIFS

S ase <L
Tipp! Je scharfer und je suBBer ein Gericht, i ) o
desto stiBer kann auch der zum Essen Mekhong Thai Whisky 35% 4cl 4,90€
gewadhlte Wein sein. Die im Wein The Spirit of Thailand

vorhandene RestsiiBe mildert Scharfe und

lasst ihn in Kombination mit suBlichen S e e T SR s

Gerichten zudem nicht sauer wirken. Wir Vodka Nep Moi 30% 4cl 4,90€
empfehlen zu Thai-Essen Weif3- und 5

Roséweine. Tanduay Gold Asian Rum 40% 4cl 4,90€

Riesling WeiB, feinherb 0,21 590 € PrinZ Alte Mari"e 4c¢l 4,90€

Pfalz 0,51 14,50 € im Holzfass gereift
. e o e Whitley Neill Gin 4cl 4,90€
Fruchtig-frisch, mit ausgepragtem SuB-Saure-Spiel und langem Nachhall
Food-Pairing: Papaya-Salat, ,Pad Thai*, Fisch im Krautergarten Zitronengras & Ingwer "on the Rocks"

Gewlrztraminer WeiB3, il (220

trocken, Pfalz g::;“:l ;z;ggz KAFFEE & HEISSE TEES

Intensiv-fruchtiges Erlebnis - Bouquet von Lychee, Grapefruit und Rose N A
Food-Pairing: Scharfe Gerichte mit Curry- oder Chilipasten 1
; 021 6.50 € Espresso 2,50€
Chardonnay Weif3, g E I
0,5l 15,50 € Kaffee 2,90€
trocken, Pfalz
g Cappuccino' 3,50€
Duftig & fruchtig, zarte Wiirznoten von Kokos, Vanille und Karamell pp ’
d-Pairing: Kokos-Gal - , Thai-Fischfrikadell (] 1
Foo. Pairing: Kokos-Galgant: S.uppe Thai-Fischfrikadellen Thal Fllter Kaffee 5,90€
Sauvignon Blanc Weif3, NUR ALS FALSCHE mit siiBer Kondensmilch
trocken, Rheinhessen 0,751 FI 24,50 € . ]
Frische Aromen von griinem Obst, Bluten und Krautern, belebende Thal Fllter Kaffee an CI'USh Ice 6,50€
Séure Im Sommer besonders zu empfehlen und langsam geniesen
Blanc De Noir WeiB3, NUR ALS FALSCHE !
trocken Pfalz 0,75 FI 24,50 € Cha manao 4,50 €

A ) . g Homemade Thai-Eistee mit frischem Limettensaft
WeiBwein aus roten Trauben, mit Noten von Apfel, Kirsche und Mandel

e Cha Dam' 4,50 €
Rosé feinherb sl 590 € i \ !
A\ 0’5| ]4,50 € Kalter Thai-Tee - auf Wunsch ohne Rohzuckersirup
|
Rhelnyescel 0,751 FI 2150 € Cha Nom 4,90 €
Leicht & mild-wiirzig, Bouquet roter Johannisbeere, harmonische Saure GesiiBter, kalter Thai-Tee mit Milch - der Klassiker!
Food-Pairing: Thai-Salate, Gefliigel und leichte Gerichte 2 1
Spatbu rg u nder ROtt 0' 5l 15’50 € Milder Schwarztee mit exotischen Gewiirzen
. . ? y -
feinherb Rheinhessen 0,751 FI 22,90 € Jasmintee! 4,90 €
Samtig & volimundig, Bittermandel-Bouquet und saftige Brombeere Grintee mit dem Duft von Jasminbliiten
. o 1
Portugieser Rot, trocken, oL A Gruntee 4,90 €
Pfa IZ 015I 15,50 € Milder Schwarztee mit exotischen Gewiirzen
0,751 FI 22,90 € . 1
. Zitronengrastee 4,90 €
Fru h bu rgu nder ROty NUR ALS FALSCHE Mit Pandan-Blattern verfeinerter Krautertee
trocken, Pfalz 0,75 F1 26,90 € Ingwertee 4,90 €
0'2 | 4,50 € mit angenehmer SuBe und leichter schéarfe

Weinschorle Rot/Weif3 0.5l 10,90 €

Alle Weine sind Sulfithaltig
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